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Seleccié dels millors clons del raim local Elaboracié
Manto Negro, que ha estat la varietat Raim seleccionat a ma i fermentat a 27°
durant 5 setmanes en deposits de acer inoxidable.
Fermentacié malolactica i crianca en grans barriques
de roure frances de segon i tercer.

més representativa a la finca durant el darrer segle.

Vista

Color granat amb capa mitjana.

Anyada: 2022 Nus
Varietats: Manto Negro 70% - Syrah 30% e :

T Setembre 2022 Expressiu i net amb fruites negres (pruna),

Gra dua.cio“ 14% vol regaléssia, fruites seques, especies, notes fumades

PH- . 3.47 i sotabosc.
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crusen s Destaca la suavitat d’uns tanins perfectament integrats,

amb una boca profunda i rodona.
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